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DESCRIZIONE DEL PRODOTTO 
Il Cappero è un arbusto tipico delle zone mediterranee, la raccolta dei boccioli avviene 
rigorosamente a mano e solitamente ad inizio fioritura della pianta, che coincide tra maggio e 
settembre.  
Trattasi di una pianta molto prolifera, che rinnova il ciclo di produzione dei boccioli dopo  circa 1 
settimana. Ogni singola pianta può produrre da 1 a 9 kg all’anno di boccioli, questi hanno una 
diametro variabile da  7 a oltre 14 millimetri, e il formato più piccolo rappresenta il frutto più 
pregiato. 
Queste le fasi più salienti della lavorazione per la Linea di Capperi PREGIVERDE. 
Il bocciolo così come raccolto non può essere utilizzato perché si presenta amaro, richiede una 
lavorazione detta di “maturazione” in cui il prodotto viene tenuto in botti e ricoperto con sale marino 
grosso per circa un mese; Durante tale periodo il cappero viene costantemente travasato e 
rimescolato per evitare che le attività di fermentazione in presenza del sale rovinino il prodotto. Al 
termine i capperi vengono lavati e conservati in sale o aceto a seconda delle preferenze, in ogni 
caso è preferibile un altro periodo di “riposo” di altri 30 giorni prima della consumazione. 
I Capperi al sale PREGIVERDE sono disponibili nel calibro 9/10 identificabile nella categoria 
“Lacrimella” e nel calibro 11/13 identificabile nella categoria “Puntina commerciale”. 
Disponibili in secchielli richiudibili  da kg 1 sono l’ideale per la preparazione di salse oppure  
aromatizzare insalate e verdure grigliate, si abbinano molto bene anche a piatti a base di carne e 
pesce. 
La linea di Capperi Pregiverde si presenta in diversi calibri e formati per meglio rispondere alle 
esigenze della moderna ristorazione. Cerca il formato che più risponde alle tue esigenze. 
 
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE E DI PRESENTAZIONE 
Aspetto Forma tondeggiante / Ovale 

Colore Verde scuro 

Odore Caratteristico del prodotto 

Consistenza Soda 

Sapore Intenso  

 

INGREDIENTI  :  Capperi, sale. 
 
Assenza di coloranti e conservanti  
 
          Segue  
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ALLERGENI / OGM  
  PRESENZA DI ALLERGENI 

SOSTANZE VETTORI DI ALLERGENI 
Nel 

Prodotto 
si/no 

Ingrediente 
che 

contiene 
l’allergene 

(1) 

Nel luogo 

di 

produzion

e 

si / no (2) 

Involonta
ria nel 

prodotto     
si / no (3) 

Cereali contenenti glutine e prodotti derivati: grano, 
segale, orzo,avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati 

NO NO NO NO 

Crostacei e prodotti a base di crostacei  NO NO NO NO 

Uova e prodotti a base di uova  NO NO NO NO 

Pesce e prodotti a base di pesce NO NO NO NO 

Arachidi e prodotti a base di arachidi   NO NO NO NO 

Soia e prodotti a base di soia  NO NO NO NO 

Latte e prodotti a base di latte (compreso il lattosio)  NO NO NO NO 

Frutta con guscio e prodotti derivati: Mandorle 
(Amigdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), 
noci comuni (Juglansregia), noci di acagiù (Anacardium 
occidentale, noci pecam [Carya illinoiesis (Wangenh) K. 
Koch], noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi 
(Pistacia vera), noci del Queensland (Macadamia 
ternifolia) 

NO NO NO NO 

Sedano e prodotti a base di sedano  NO NO NO NO 

Senape e prodotti a base di senape   NO NO NO NO 

Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo   NO NO NO NO 

Lupino e prodotti a base di lupino  NO NO NO NO 

Molluschi e prodotti a base di molluschi   NO NO NO NO 

 

I Capperi al sale PREGIVERDE non contengono allergeni,  e rispondono ai requisiti del previsti 
in materia  dal Reg. Ue 1169/2011. 
 
Inoltre si dichiara che in conformità al Reg. CE n 1829 e 1830 del 2003, i Capperi al sale  
PREGIVERDE non contengono  e non sono prodotti a partire da ingredienti OGM. 
 
           Segue  
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SHELF LIFE 
36 mesi  (nelle condizioni di conservazione definite) 
 
CONSERVAZIONE 
Conservare in un luogo fresco e asciutto, non esporre  a fonti di calore. 
 
VALORI NUTRIZIONALI MEDI   
 
 Per 100 g 
Energia kJ  96 

             Kcal 23 

Proteine (g) 2,36 

Carboidrati (g) 4,89 

di cui zuccheri (g) 0,41 

Grassi (g) 0,86 

di cui saturi (g) 0,233 

Fibre (g) 3,2 

Sale (g) 2,769 

 
ETICHETTA 
Sono previste tutte le informazioni nel rispetto della normativa vigente in materia. 
In particolare, il lotto e il codice dello stabilimento di produzione si evincono dal codice stampato 
sulla confezione.  
  
PRODOTTO E CONFEZIONATO  :  
per Pregis spa, Via s. Andrea, 61 loc. Fangolino – Riva del Garda (TN)  
nello stabilimento sito in Turchia a Izmir 
 
IL PRODOTTO È DISTRIBUITO dalle Azienda del Gruppo Pregis, per maggiori informazioni 
www.gruppopregis.it. 
 
MODALITA’ DI TRASPORTO : in automezzo non refrigerato su pallet di legno e in cartoni impilati 
e protetti da film estensibile trasparente.  
 
           Segue  
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FORMATI  E CONFEZIONAMENTO PRIMARIO 
 
Secchiello con tappo richiudibile 

Cod. articolo calibro volume peso netto 
ean 13 

imballo  primario 

30050063 11/13 1100 ml 1000 g 8034125950379 

30050064 9/10 1100 ml 1000 g 8034125950386 

 
CONFEZIONAMENTO SECONDARIO 
 
Vassoio Termo retrattile 

Cod. articolo calibro volume peso netto 
ean 13 

imballo  primario 

30050063 11/13 6600 ml 6000 g 8034125954223 

30050064 9/10 6600 ml 6000 g 8034125954230 
 

 
PALLETTIZZAZIONE 
 
Per entrambi i calibri 

Bancale 
Misure 

mt 
Nr. vassoi 

Nr. secchielli 
x vassoio 

Nr. secchielli 
totali 

EPAL 0,8x1,2 108 6 1008 

 


